
梅はちみつ漬け

1. 映像で作り方の説明

2. 調味液を作成

3. 減塩された梅干しを専用の容器に入れる

4. 調味液を注ぎ、完成（作った梅干しはお持ち
帰り）

約２週間後に食べられる

所要時間：１時間
期間：通年
最大人数：50 人
雨天時等：特になし
準備物：軽装
事業者（インストラクター）：JA紀州

みなべ町

プログラム体験情報

SDGs体験内容


